Sabato 17 ottobre 2020

I’ Altopiano

Minacciabostrico per 1 nostri boschi

Adue anni da Vaia, I’ emergenza europea che I’ Altopiano cerca di affrontare con vel ocita.
Raffaele Cavalli: “ Serveun’ azione coordinataalivello Triveneto. Comeil Covid, anche questa e pandemia”

“Tagliare. Senzalacreazione di nuovi lotti o complicati iter
burocratici. Tagliare per salvare i boschi”. L’ imperativo ri-
suonatragli uffici patrimonio dell’ Altopiano per affrontare
I"avanzaredel bostrico nei boschi con schianti causati daVaia
Dopo la tempesta che ha sconvolto piani forestali ed
ecosistemi ora i Comuni dell’ Altopiano devono affrontare
I’ estendersi di aree colpite dal bostrico, il coleottero parassi-
tafondamentale negli equilibri naturali mache, quando “im-
pazzisce” per latroppaabbondanzadi alberi aterra, colpisce
anche alberi sani e puo portare alamorte di intere foreste.

“Abbiamo autorizzato le ditte che stanno esboscando di ta-
gliaregli alberi infetti senzaprocedereaulteriori aste—spie-
gail consigliere comunale delegato ai boschi asiaghesi, Die-
go Rigoni -. Inoltreattivando consulenzeinterforze e coordi-
nandoci traComuni stiamo procedendo coninterventi imme-

diati chefacilitanoI’installazione di tel eferiche per asportare
pit velocemente il legname aterra’.

Sono duele zone particolarmente col pitein questo momento:
il Monte Rasta e il Monte Lemerle. L’ attacco del bostrico
perd € monitorato in quasi tutte le zone colpite da Vaia, da
Enego a Rotzo, sia dagli uffici comunali sia dal Servizio
forestaleregionaleedagli studiosi delleuniversitainteressa-
te nel progetto post Vaia

Traqueste, |’ ateneo piu presente sull’ Altopiano é sicuramente
quellodi Padovaconil suo Dipartimento territorio e sistemi
agro-forestali guidato dal prof. Raffaele Cavalli che @anche
consulente della Regione Veneto per il post Vaia. La

problematicadel bostrico col-
piscetutto I’arco alpino, dal-
I'ltaia dla Germania, tanto
che si puo parlare di
pandemia. Germania, Austria
e Repubblica Ceca comuni-
cano gia 200 milioni di metri
cubi di aberi infetti provocan-
do un surplus di legname cherischiadi far crollarei prezzi,
giabassi, del mercato di materialelegnoso.

“Untrend chesi calcolaarriveraa498 milioni entroil 2024 —
puntualizzaCavalli -. Gli attacchi di bostrico erano preventi-
vati dopo Vaiaperdin questi due
casi ha preso il sopravvento.
Attualmentegli alberi interessati

Raffaele Cavalli

Piovono riconoscimenti
per il CasdaficioPennar
che conquigta anchel
Premio Dino Villani 2020

“II Caseificio Pennar s & di-
stinto nellalavorazione arti-
gianaedi un prodotto alimen-
tare di rilevante e specifica
qualitaorganolettica, lavorato
con ingredienti nazionali
tracciabili, di prima quaitae
conunabenidentificatatipicita
locale’. E quanto hadetermi-
nato I’ Accademialtalianadel-
la Cucina assegnando al
casificioasiaghese, suindica-
zionedd deegatodi zonal uigi
Codta, il “PremioDinoVillani
2020".11 2020s starivelando
per il Caseificio Pennar parti-
colarmentericco di riconosci-
menti, dal World Cheeese
Awards, alla premiazione
come miglior “casaro” a
mastro casaro Giorgio Dal
Sasso che aCaseus Veneti, a
fine settembre, ha conquista:
to quattro medaglie d'oro e
dued argento. Oras aggiun-
ge anche il riconoscimento
dell’ Academia Itaiana della
Cucina “Desidero esternarle
— scrive il presidente Paolo
Petroni - leespressioni di com-
piacimentodel consigliodi pre-
sidenza e mie personali per

T

questo meritato riconoscimen-
to che premiail suo particola-
reimpegno versoi tipici valori
della produzione alimentare
del Paesg”. || riconoscimento
e stato ottenuto dal caseificio
Pennar per il suo*“Asiago dop
d alevo della filiera pascolo
GrinAlpe’. Il formaggio, Sia
nellaqualitafresco siastagio-
nata (ovvero quellache hari-
cevuto il premio), deriva da
lattedi animali alimentati esclu-
sivamentea pascolo, indicati-
vamenteda 1giugnoa 30set-
tembre. Un formaggio quindi
“di nicchid’ aproduzionelimi-
tata che ogni ahno s attesta
attorno a 1800 formedi dle-
VO con stagionatura di 180
giorni, 200 formedi allevetto
con stagionaturadi 90 giorni e
500formedi pressatoinvecchia-
to60 giorni. L' Accademiaita-
liana ddlla Cucing, fondata nel
1953edd 2003 éidtituzionecul-
turdledelaRepubblicaltaiang,
halo scopo di tutdlare le tradi-
zioni delacucinaitdiana, di cui
promuoveefavorisceil miglio-
ramentoin Itdiaedl’ estero.

Gerardo Rigoni

sono piante giasofferenti, mol-
te per lo stress patito con Vaia’.
“Abbiamo bisogno quindi di
un’ azione
quantomeno alivello Triveneto
affrontando la questione come
I"emergenza Covid — continua
Cavalli — Servonofondi pubblici
quale incentivo per esboscare
anche gli alberi con bostrico
perché fino aquando gli alberi
non hanno ancoraperso gli aghi
il legname & ancora commer-
cializzabile'.

coordinata

Gerardo Rigoni

PER RIGONI DI ASAGO
DOPPIORICONOSCIMENTO
AL BIO& CONSUMI AWARDS 2020

Premiate Nocciolata bianca e Tantifrutti Special Edition
Il biologico e la sostenibilita nell’impegno dell’ azienda

Per Sana Restart 2020, la
ripartenza passa ancora dal
bio. Il SaloneInternazionale
del biologico e del naturale
si e confermato anche in
questo anno tormentato un
appuntamento vocato a tro-
vare nuovi punti di incontro
tra business e sostenibilita.
L’ ultratrentennale evento,
che ha aperto i battenti nel
Padiglione Fieristico di Bo-
logna nel week end dal 9
al’ 11 ottobre, haconferma-
to il grande successo che da
semprelo accompagnarive-
landosi ancora una volta un
riferimento importante ala
ripartenza economica.

Tutto s ésvolto nellamassi-
masicurezza, con unaparti-
colare attenzione alla
sanificazione degli ambienti
fieristici ed distanziamento,
consentendo, in questo
modo, lafruibilitadi tutti gli
importanti eventi in program-
ma. | protocolli scrupolosa-
mente accurati nei padiglio-
ni hanno ottenuto la
certificazione 18001 proprio
sullasicurezza. Venerdi 9 ot-

tobre, ale ore 7, nella Sala
Concerto si €& svolto
Bio& Consumi Awards 2020
ideato daTespi Mediagroup.
Durante I’ evento sono state
premiate, da una prestigiosa
giuriasdezionatadi buyer eope-
ratori del settore dimentare e
cosmes, leaziende ches sono

meggiormentedistinteper inno-
vazioneesogtenibilita Rigoni di
Asago, graziedlaquditadeva
taddlapropriaproduzionebio-
logica e sostenibile,
ha ottenuto il prestigioso ri-
conoscimento per
Nocciolata BiancaeTartifrutti

Vietata la riproduzione e la pubblicazione integrale sui social network

Una Community
online per la
Rigoni di Asago
“Gli amidi di Rigoni di Asiago”,
si chiama cosi la nuova
community landiataddll’ azienda
dtopianese, facilmenteraggiun-
gibile al’indirizzo:
diamiddrigonidiasiago.it/
L'iscrizione dal’ opportunitadi
interagirecon ' azienda, di otte-
nererispostedletantecuriosta
che accompagnano i suoi pro-
dotti edi esserecoinvalti intante
dltreattivita Qualcheesempio?
Proporrericette, diventandopro-
tagonisti sul sitoufficidetrasfor-
mandole, perché no, in un suc-
cess0 degno delle pitl famose
food blogger. Oppure, essere
sempreinformati sugli eventi dd-
I"aziendaches svolgonosul ter-
ritorio nazionaleed esseresem-
pre a corrente sulle offerte
exclusive o, ancora, gpportare
suggerimenti, idee, congigli...
Insomma, diventare amici di
Rigoni di Asiagorappresentaun
momentoimportantenonsolodi
partecipazione ma anche di
condivisione, di costruzione, di
coinvagmentoattivo. Ogni azio-
nedegli iscritti dlaCommunity
riceverade coins che daranno
loro diritto aricevere dei premi
pecidi! Conquedtainizidtiva la
grande famiglia di Rigoni di
Asiago confermaulteriormente
lasuamission: lagrande atten-
zioned benesseredd consuma:
toreed rispetto per I'ambiente.



